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SARDALYA SOSLU SPAGETTI (ITALYA)

250 gram sardalya balidi

1 paket cubuk makarna

1 adet kuru sogan

1 adet iri domates

2 corba kagiJi tereyadi veya margarin
Y2 ¢ay bardagi su

Tuz

Karabiber

Makarnayi bol tuzlu suda haglayin. Kevgire alip stizin. )

Bir tavada 2 ¢orba kasigi yag ile ince dogranmig sogani pembelesinceye kadar kavurun. Igine kiigik dogranmis
domatesleri atin. Suyu ilave edin.

Sardalyalari kil¢iklarini ¢ikarip fileto haline getirin. Tavaya ilave edip pisirin.

Makarnalar tencereye alip Uzerine tavada hazirladiginiz sardalyali sosu ilave edin ve hafif ateste 5 dakika

pisirin.
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