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SARDALYA SALATASI

24 adet siyah zeytin

2 adet limon

1 adet kereviz yapragi
2 adet dolmalik biber

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

2 adet defne yapragi
0.5 su bardagi zeytinyagi
12 adet sardalya balig
1 dilim salatalik

2 dal kekik

Sardalyalarin i¢ini temizleyin, yikayin, kurutun tekrardan sirtlarindan kesip i¢inden kilgiklarini ¢ikartin. Kirmizi
dolmalik biberleri firinlayin. Kabuklari gigince ¢ikarin ve soyun. Sonra 12 gerit halinde kesin. Bir tepsiye
sardalyalari dizin. Uzerlerine ise biber seritlerini érttin. Kekik ve defneyi kiicik ki¢ik ufalayin ve bunlari
zeytinyagdi-limon karisimina katin; sonra baliklarin Gzerine gezdirin. Tepsiyi 300 derece isitilmis firinda 10 dakika
tutun. Salataligi soyup ¢ok ince dilimler halinde kesin. Kereviz dallarini da yikayip ¢ok ince kiyin (yapraklarini
degil). Baliklarin ilik olarak, Uzerlerini siyah zeytin, limon dilimleri ile sUsleyip, yaninda salatalik ve kereviz dali ile
ikram edin.
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