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SARAYLI TATLISI (DENIZLI)

Denizli il Kiiltiir ve Turizm Madirligi

5 tane ev yufkasi
Yarim kg ceviz
200 g. Seker
250 gr tereyagd
Agda igin:

1 kg. seker
Yarim kg.su
Limon suyu

Ceviz havanda sekerle dévulir. Sonra tepsi gigek yagiyla yaglanir.sonra yufkalar agilir ve igine ceviz koyularak
rulo seklinde dardlurler. Bu yufkalar tepsinin ortasindan baglayarak dnceden yaglanmig olan zemine halka halka
dizilir. Tepsi dolduktan sonra tizerine tereyag eritilip dokalir ve firina verilir. Eger tepsi soguksa agdasi sicak
doékaldr ve 10 dakika agzi bir tepsiyle kapatilir. Uzerine kapatilan tepsi alindiktan 1 saat sonra yenilebilir.
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