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SARAYLI OMLETI

2 Dis sarimsak

1 Gorba kasidi sadeyag
Yeteri kadar tuz, kirmizi biber
Yarim kilo ispanak

2 Patates

4 Yumurta

1 Sogan

Ispanaklar yikadiktan sonra sadece yaprak kisimlarini tuzlu suda bes dakika kadar haslayip, sularini siiziin. Ote
yanda yuvarlak halkalar halinde dograyacaginiz patatesleri de hasglayin. Rendelemis oldugunuz sodanlar ve
aykladiginiz sarimsaklari bir kabin icinde yag ile hafif pembele-sinceye kadar kavurun ve sonra bunun tizerine
hasladiginiz ispanaklari, patatesleri ve bir cay bardadi suyu da koyarak tencerenin agzini kapayin ve bu sekilde
on bes dakika pisirin. Tencereyi atesten indirdikten sonra kasikla agtiginiz yerlere yumurtalari kirip tGzerlerine tuz
ve kirmizi biber de ektikten sonra yumurtanin aklari katilasip pisene kadar asagi yukari bes, alti dakika pisirin ve
hemen servis yapin.
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