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SARAYLI MEYVE TATLISI

Emine Beder

Kayisilar igin:

250 gr kuru kayisi
1/2 su bardag seker
Kabak puresi igin:
1/2 kg balkabag

1/2 su bardag seker
3 orta boy ayva

1 /2 su bardagi seker
2,5 kahve fincani su

Ayvalarin gekirdek yataklirini gikarip elma dilimler gibi dilimleyelim. igine ayva cekirdek ve suyu ekleyip ayva
dilimleri yumusayana dek haslayalim. Ayri bir tencereye soyulup dilimlenmis balkabag dilimlerini ve sekeri ilave
edip kabak dilimleri iyice yumusayana dek pisirelim. Sonra kabak dilimlerini ezerek pire haline getirelim. Ayri bir
tencereye kayisilari alalim. Uzerlerini agsacak kadar su ekleyip kayisilar yumusayana dek haglayalim. Sonra
sekeri ekleyip 10 dakika daha pigirelim. Servis tabaginin ortasina balkabagi puresini kenarlarina kayisi ve ayva
dilimlerini diizgiince yerlestirip sogutarak servis yapalim.

Not: Kayisi ve ayva dilimlerini énce slizgece alip suyu slizdiriin, sonra servis tabagina alin.
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