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SARAYLI DURUM

2 Adet yutka

250 gr kiyma

1 Adet yemeklik dogranmig sogan
1/2 demet maydanoz

Tuz

Karabiber

Yenibahar

Targin

1 Kahve fincani dolma fistig
1 Kahve fincani kusizim{
Kahve fincani zeytinyagi
USTU IGIN

1 Su bardagi galete unu

2 Adet ¢irpilmis yumurta

Yufkayi yayin arti seklinde dérde bdélin, bir tavada yagin yarisi ile kiyma ile sogani kavurun. Hi¢ suyu kalmayinca
atesten alin i¢ine ince kiylmis maydanoz, kara biber, tuz, tarcin, yenibahar, fistik ve GzimU koyup karistirin.
Yufkanin genis kenarina 2 kasik koyun blytkge bir sigara boregi sarin, bitin yufkalara ayni islemi yapin ve
kalan yag yumurtaya ilave edin. Cirpin, hazirladiginiz yufkalari dnce yumurtaya, sonra galete ununa bulayin,
arzuya gore tavada kizartin veya tepsiye dizin énceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pisirin.
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