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SARAYLI COREGI

250 Gr Sana Hamurisi

1 Cay Kasig seker

1 Aldigi kadar tuz

4 Adet haglanmig patates
1 Paket yas maya

250 gr haghas

2 Bardak ilik st

3 Adet yumurta

3 Bardak un

Once haglanmig patatesleri rendeleyin. Rendelen patates ¢dregin hamurunda kullanilacak. Maya, ilik siitte
eritilir. Uzerine, SANA MARGARIN, yumurta, seker, tuz, eklenip karigtirilir. Rendelenmis patates ilave edilir. En
son un da eklenerek yumusak bir hamur olacak sekilde yodurulur. Hamurun Uzeri értilerek yarnm saat kadar
mayalanmaya birakilir. Bu arada, i¢ine slireceg@iniz haghagh karigsimi hazirlayabilirsiniz. Bunun igin, siviyag ile
haghas! birbirine karigtirin. Mayasi gelen hamur tg¢ pargaya ayrilir. Her bir parga tepsi blyukliginde agilir.
Uzerine haghagl karigim surGlir ve rulo seklinde sarilir. Sonra bu rulo kiiglik pargalar halinde kesilir. Kesilen bu
parcalara sekil verilerek yaglanmis firin tepsisine dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi sirlp, dnceden isitiimig 180
derece firinda Uzerleri kizarana kadar pisirin.
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