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SARAYLI BOREK

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Gorba Kasigi dolmalik fistik
2 Adet yumurta

1 Adet dolmalik biber

1 Adet Domates

1 Cay Kasigi Ucuyla karabiber
1 Bas sogan

250 gr yagsiz kiyma

0,5 Gorba Kasigi kus Gzima
1 Cay Bardagi sivi yag

1 Tutam tuz

0,5 Su Bardag st

4 Adet yufka

1 Demet maydanoz

1 yemek kasidi sana klasik margarini tavaya alarak, eritelim. K¢k dogranmis sogani ve kiymayi rengi
degisene dek margarin ile birlikte kavuralim. Dolmalik biberi ve domatesi kiigiik dograyip, ilave edelim. Yaklagik
7-8 dakika kavurduktan sonra tavayi atesin Ustinden alalim. Ince kiyilmis maydanozu, dolmalik fistiklari ve kus
Uzimanu ekleyelim. Tuzunu ve karabiberini ayarlayalim. 1 adet yumurtayi ve diger yumurtanin akini kiymali
harcin Uzerine ekleyip, karistiralim. Tepsiyi yaglayalim. lIk iki yufkayi aralarina sitll ve sivi yagdan olusan
karisimdan serperek ve yufkalari burusturarak,tepsiye yerlestirelim. Kiymali harci yayalim. Diger yufkalar da
aralarina sitli yag serperek, tepsiye yerlestirelim. Milféy hamurundan seritler keselim. Yufkanin tizerine
diledigimiz sekilde yerlestirelim. Onceden isitilmig 200 dereceli firinda béregin alti ve Ustl kizarana dek pigirelim.
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