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SARAYLI BOREK

1 ¢orba kasigi margarin,

250 gram yagsiz dana ve koyun kiymasi,
1 adet sodan,

1 adet domates,

1 adet dolmalik biber,

1 demet maydanoz,

1 corba kasigi dolmalik fistik,

yarim ¢orba kasigi kustizima,

tuz,

karabiber,

2 adet yumurta,

4 adet yufka,

yaklasik 1 cay bardagdi misirézl yagu,
yarim su bardag sut

1 ¢orba kasigi margarini tavaya alarak, eritelim. Ki¢ik dogranmig sogani ve kiymayi rengi degisene dek
margarin ile birlikte kavuralim. Dolmalik biberi ve domatesi kiigiik dograyip, ilave edelim. Yaklagik 7-8 dakika
kavurduktan sonra tavayi atesin tzerinden alalim. Ince kiyilmig maydanozu, dolmalik fistiklari ve kugtzimdind
ekleyelim. Tuzunu ve karabiberini ayarlayalim. 1 adet yumurtayi ve diger yumurtanin akini kiymali harem Uzerine
ekleyerek, karistiralim. Tepsiyi yaglayalim, ilk iki yufkayi aralarina st ve misirdzi yagindan olusan karigimdan
serperek ve yufkalari burusturarak, tepsiye yerlestirelim. Kiymali harci yayalim. Diger yuflan da aralarina sitli
yag serperek, tepsiye yerlestirelim. Milféy hamurundan seritler keselim. Yufkanin tzerine diledigimiz sekilde
yerlestirelim.

Onceden isitilmis 200 dereceli firinda bdredin alti ve Ustl kizarana dek pisirelim. Dilimleyerek servis yapalim.
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