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SARAY YAHNISI

500 gr. sut dana

3 corba kasigi tereyagi

5 dis sarimsak

2 adet domates

2 adet dolmalik biber

2 corba kagsiJi domates salcasi
1 kg arpacik sogani veya kiiglk boy sogan
2 adet patates

1 tath kasidi un

2 kg su

Tuz

Karabiber

Kirmizibiber

Blylkge bir tencereye yag konur, etler icine atilir. Ayiklanan sarimsaklar da katilarak saldig suyu gekinceye
kadar pisirilir. Sonra Gzerlerine un serpistirilir, 1 domatesler atilir. Uzerini gegecek kadar su ilave edilerek
pismeye birakilir. Etler iyice yumusayinca icine ayiklanmig soganlar, dogranmis biberler, kizarmig parmak
patatesler, tuz ve karabiber atarak bir tagim daha kaynatilarak atesten alinir. Servis yaparken kiyilmis maydanoz
ile sUslenir.
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