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SARAY USULU SOGANLI YUMURTA

https://www.kristalyaglari.com

6 adet orta boy sogan

1 su bardagi Kristal Zeytinyagi
6 adet yumurta

1 tath kasigi sirke

1 cay kasigi seker

1 cay kasigi targin

Yenibahar

Karabiber

Tuz

Soganlar halka seklinde dogranir, tuzlanir ve kizartilir. Sirke, seker, yenibahar ile karistirilir ve yumurtalar
tzerine kirilir. Kisik ateste 10 dakika pigirilir. Uzerine karabiber ve targin serpilerek servis yapilir.

t*,fl |5

'ﬂi"”' il & BF L e W
[

© lezzetler.com tarif no:127448 « adi:Saray Usuli Soganl Yumurta « génderen:melahat 6ztiirk « indirme tarihi:19.09.2024 - 08:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/saray-usulu-soganli-yumurta-vt94009
https://www.kristalyaglari.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/saray-usulu-soganli-yumurta-127448.jpg
http://www.tcpdf.org

