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SARAY USULU SEHZADE KAFESI

1 kg kemikli kuzu sirti

Taze baharatlar (rosemary, kekik)
100 gr aygicek yagd!

4 dis sarimsak

Garnitdr icin:

200 gr haslanmig patates

50 gr firmlanmig kestane

2 adet ince kiyllmig taze sogan

5 gr tuz ve file badem

5 gr beyaz toz biber

1 adet baby kabak

1 adet baby patlican

50 gr pirasa

2 adet cherry domates ve arpacik sogan
2 dal rosemary

Sosu icin (Bahar sosu):

1 kg finnlanmig kuzu kemigi

1 kg dogranmis taze sebze
Baharatlar

100 gr kuru sogan

Kuzu sirti bir glin 6nceden siviyag ve taze baharatlarla marine edilir, ta¢ sekline getirilir. Firinda 180 derecede
80 dakika pisirilir. Haglanmig patates, kestane, taze sogdan, tuz ve biberle karigtirilip armut sekline getirilir. File
bademe batirilarak kizartilir. Izgarada pisirilmis baby sebzeler, sarimsak, arpacik sogan bahar sosuyla servis
edilir.
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