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SARAY USULU SAKIZLI SUTLAC

8-10 kisilik Gerekli malzeme:
8 su bardagi sit

7 corba kagiJi tozseker

1 kahve fincani kirik piring

1 ¢orba kasigi piring unu

1 ¢corba kasigi nisasta

1 ¢corba kasigi targin

2 parca damla sakizi

Piring unu ve nigastayi bir kapta harmanlayin. 1 bardak suyu azar azar ilave ederek hazirladiginiz karigimi
bulamag haline getirin.

Pirinci bol suyla yikayip sGzin. Tencereye alip 1.5 bardak su ilave edin. Kisik ateste piringler yumusayincaya
kadar haslayin. Sttl ekleyip bir tasim kaynatin. Déviimis damla sakizini nisastall karisimi azar azar ilave edin.
Surekli karigtirarak 10 dakika pigirin. Sekeri ekleyip koyu bir muhallebi kivamina gelinceye kadar pigirmeye
devam edin. Ocaktan alip servis kaselere paylastirin. Uzerlerine toz targin serpigtirip ilik servis yapin.

ML® Sakizli Firin Sitlac icin tiklayin
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