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SARAY USULU PASTIRMALI YUMURTA

4 yumurta

150 gr. pastirma

1 buyUk kuru sogan

1 kasik tereyag

1 blyUk domates

1 tath kasigi sirke

1 tath kasidi toz seker
Yarim bardak et suyu
Tuz

Karabiber

Soganlar yarim halka seklinde ince ince dograyin. Tereyagini tavada kizdirip soganlari biraz kavurun. Yumurta
sahanina aktarin ve tzerine kabugunu soyup ¢ekirdeklerini cikardiginiz domatesi dograyin. Bagka bir ufak
tavaya bir parmak su koyup pastirmalari ekleyin ve 2-3 dakika pigirin. Pastirmanin suyunu siiziin. Sirke ile
sekeri ¢irpin, domatesli soganin tzerine gezdirin. Tuz ve karabiber serpin. En Ustine pastirmay désedikten
sonra et suyunu da ekleyin. Sahanda yumurtalar igin dért yuva agin. Yumurtalari bu yuvalara kirip beyazi
tamamen pisip sarisi sulu kalacak sekilde ateste tuttuktan sonra servis edin.
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