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SARAY USULU PASTIRMALI YUMURTA

https://www.sabah.com.tr

25 gr. pastirma

10 gr. sade yag

2 adet biyUk yumurta
3gr.tuz

2 gr. karabiber

2 gr. yenibahar

5 gr. limon suyu

Pastirmalari ince dilimler halinde dogruyoruz. Bakir tavaya ayrani alinmig tereyagdini koyuyoruz ve pastirma
parcalarini orta ateste 171.5 dakika ¢eviriyoruz. Yumurtalari kirtyoruz ve tzerine tuz, karabiber ve yeni bahari
serpiyoruz. Beyaz pistiginde sarilarini patlatiyoruz ve Gizerine limon suyu gezdiriyoruz, kapagini kapatarak bir-iki
dakika demlendiriyoruz.
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