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SARAY LOKMASI

2 kahve fincani eritilmis margarin
3.5 su bardagi un

2 cay kasigi yas maya

4 kahve fincani Ilik su

3 su bardagi siviyag

Tuz

3 su bardagi tozseker

3.5 su bardag su

Yarim limon suyu

Mayay bir kahve fincani ilik suda eritip 5 dakika bekletin. Unu derin bir kaba alip ortasini havuz gibi agin.
Mayayi ekleyip karigtirarak sivi hamur haline getirin. Uzerini unla kubbe seklinde kapatin, tizeri ¢atlayinca kalan
ik suyu ekleyip karigtirin. margarini iitip hamura ilave edin ve iyice ¢irpin. Uzerini nemli bezle 6rtlp 1lik ortamda
mayalanmaya birakin.

Surubu hazirlamak igin; tozseker ve suyu tencerede kaynatin. Limon suyunu ekleyip bir tasim daha kaynatin.
Sogumaya birakin.

Siviyagi tavada kizdirin. Hamuru avucunuzla sikin, yumrugunuzun tzerinde olusan parcayi kasikla alip kizgin
yaga atin. Sertlesip pembelesince kevgirle ¢evirerek her tarafini kizartin.

Yagddan aldiginiz lokmalari soguk suruba atin. Surubu ¢eken lokmalari kevgirle ¢ikarip servis tabagina alin.
Soguyunca servis yapin.
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