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SARAY LOKMASI

MALZEME

1,5 su bardagi un

20 gr yas maya

4 kahve fincani ilik su
3 su bardagi tozseker
3,5 su bardagi su
Yarim limonun suyu

YAPILISI

Mayayi 1 kahve fincani ik suda eritip 5 dakika bekletin. Unu derin bir kaba eleyip ortasini havuz gibi agin.
Mayay! ekleyip lzerini unla kapatin. Uzeri catlayincaya kadar ilik ortamda bekletin. Kalan 3 fincan ilik suyu
ekleyip karigtirin. Margarini hamura ilave edip iyice girpin. Uzerini drtiip 1k ortamda mayalanmaya birakin. Toz
seker ve suyu tencerede kaynatin. Limon suyunu ekleyip sogumaya birakin. Siviyagi tavada kizdirin. Bir miktar
hamuru avucunuzla sikin. Yumrugunuzun Uzerinde olusan pargay! yaga batiriimis kagikla alip kizgin yaga atin.
Malzeme bitene kadar islemi tekrarlayarak lokmalari kizartin. Pigsen lokmalari soguk serbete atip birka¢ dakika
bekletin. Lokmalari kevgirle ¢ikarip servis tabagina alin.

ML® Erikli Lokma icin tiklayin
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