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SARAY USULU LIMONATA

8 limon

8 su bardagi su

400 gr toz seker

2 bag taze nane (yalnizca yapraklari)

1) Limonlarin suyunu sikin. Suyu ekleyip karistirin.

2) Nane yapraklarini toz sekerle birlikte demir bir havanda macun kivamina gelene dek dévin. Gift kath bir
tllbende koyun.

3) Tulbentteki naneleri limonatanin igine salin. Bir kasikla tilbendi ezerek nanelerin aromasinin limonataya
gegmesini saglayin. Bu iglemi yineleyerek limonatay buzdolabinda en az iki saat dinlendirin.

4) Iginde nane olan tilbendi ¢ikarip, limonataya gerekiyorsa seker ekleyip bardaklara doldurarak ikram edin.

Fotograf "Ahben" tarafindan génderildi. 03.03.2020
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