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SARAY USULU IC PILAV

Malzemeler

2 su bardagi piring

1 yemek kasidi bitkisel margarin (tereyadi da kullanabilirsiniz)
200 gr kuzu cigeri

1 adet kiguk boy havug

1 kahve fincani dolmalik fistik

1 kahve fincani kus Gzimi

3 su bardadi sicak su (et ya da tavuk suyu da kullanabilirsiniz)
1 cay kasigi tuz, karabiber

Hazirlanisi

Havucu soyup yikadiktan sonra boylamasina dérde boélin ve tavla zari formunda dograyin.

Cigeri yikayip stzdlikten sonra kesme tahtasi Uzerinde kugbasi et formunda dograyin. )

Diger taraftan, yag pilav tenceresinde kizdirin. Cigeri kizgin yada altarip 2-3 dakika kadar kavurun. Uzerine
havug, dolmalik fistik ve yikayip stizdigindz kug Gzimind hemen ekleyip 2-3 dakika daha kavurun.

Sicak suyu da aktarip tuz ve karabiberi serpigtirin. Su kaynamaya baglayinca, yikayip stizdigunuz pirinci ilave
edip tencerenin kapagini kapatin. Kisik ateste, pilav suyunu cekmeye baslayincaya kadar pisirip ocaktan alin.
Yaklasik 20-30 dakika dinlendirdiginiz pilavi tahta bir kagikla karigtirarak servise sunun.
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