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SARAY USULU GERDAN GORBASI

4 Paket Kuzu Gerdani

1 Adet Havucg

1 Adet Sogan

Istege Bagl Defne Yapragi
Iste§e Bagll Sarimsak
Iste§e Bagll Tane Karabiber
Istege Bagh Tuz

2 Corba Kasigi Yogurt

1 Adet Yumurta

3 Corba Kagigi Un

Iste§e Bagl Limon Suyu
Sos Igin:

Istege Bagl Tereyagi
Istege Bagl Pul Biber

Havucu ve sogani dograyalim. Kuzu gerdanlari ve diger malzemeleri bir tencereye koyalim tzerine su ilave
ederek pismeye birakalim. Terbiyesi icin yodurdu, unu ve yumurtayi iyice karigtirarak limon suyunu ekleyelim.
Etleri didikleyelim ve bir tencereye koyalim. Su ilave edelim. Ardindan hazirlanan terbiyeyi karistirarak gorbaya
ekleyelim. Kaynadiktan sonra servise hazir hale getirelim. Sosu i¢in eritilen tereyagina pul biberini ekleyelim.
Yemegimiz hazir.
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