—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SARAY KADAYIFI

Tugrul Savkay

500 gr. telkadayif (ince dévilmus)
100 gr. tereyadi (6,5 ¢orba kasidr)
Surubu igin:

625 gr. tozseker (2+1/2 su bardagi)
250 ml. su (1 su bardag)

Kadayifi tepsiye 6zenlice, esit yayarak doseyin. Tavada tereyagini kizdirin. Kizgin yagdi kadayifin Gzerine
gezdirin. Tepsiyi kisik atege oturtup kadayifi kizartin.

Sekeri su ile tencereye koyup, seker eriyinceye kadar karigtirarak koyu kivamli bir surup hazirlayin. 3.Kizaran
kadayifi atesten alip yagini stizin, yadi tamamen gidinceye kadar sicak su ile yikayin. Suyunu iyice
slizdurdikten sonra Uzerine sicak surubu gezdirip, tepsiyi kisik atese oturtun. Kadayifi surubunu ¢ekinceye
kadar pisirip, atesten alin. Soguyunca keserek servis yapin.
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