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SARAY TATLISI

125 gr margarin

3 yumurta

1 cay bardadi seker

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi irmik

1'er paket kabartma tozu.vanilya
Aldig1 kadar un

Serbeti igin:

3.5 su bardag su

3.5 su bardagi seker

Su ve sekeri kaynatarak serbeti hazirlayin. Sirasi ile (margarin-yumurta-geker-sivi yag-irmik-un-kabartma
tozu-vanilin) bu malzemeleri yogurma kabina alarak hepsini karigtirin. lyice yogurduktan sonra gsekil vererek
yaglanmis tepsiye dizin. Uzerlerine yumurta sarisini stirerek 200-250 derece firinda pisirin. Daha sonra Uizerine
serbetini d6kin. Tath serbeti gekip yumusayinca servis tabagina alin.
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