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SARAY TATLISI

1 paket margarin,

2 adet yumurta,

1 paket kabartma tozu,

1 kahve fincani zeytinyad,
3.5 su bardagi un,

100 gram dévilmus findik ici,
Serbet icin:

2 su bardagi toz seker,

2.5 su bardag su,

ceyrek limon

Tatlinin serbeti icin bir tencerenin iginde, 2 buguk su bardagi suyu ve sekeri kaynatin, igine ¢eyrek limonu sikin.
Ocaktan alip sogutun. Bagka bir kabin i¢cinde margarin, kabartma tozu, zeytinyadi ve unu karigtirin. Yumurtalarin
sarisindan bir miktar ayirip, kalanini da malzemelerin i¢ine ilave edin. Yodu-rup kulak memesi yumusakhginda
bir hamur elde edin. Hamurdan ceviz biyUkligunde pargalar alip, elinizle yuvarlak ve yassi bir sekil verin.
Ayirdiginiz yumurtanin sarisindan stirip tzerine dévilmiig findik serpin. 225 derecelik firnda 25 dakika pigirin:
Uzerine soduttugunuz serbeti dokin. Sodutup servis yapin. Not: Serbeti tatllarin Gzerine ddkerken serbet
soguk, tatlilar sicak olmal.

ML® Padisah Sarmasi icin tiklayin
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