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SARAY SUTLAC (VEJETARYEN)

Vejetaryen Turk Mutfad
Kdaltdr ve Turizm Bakanhgi

Butlin malzemeler tarcin hari¢ sitlagtaki gibidir.

6 tane konserve seftali dilimi (Yarimlari)

1 bardak konserve seftali suyu

1/2 bardak seker

1 yemek kasigdi limon suyu

1 bardak kremsanti

1/2 bardak ddévulmis, kabugu ¢ikarilmig badem veya 1/4 bardak ufalanmis antepfistidi

Hazir seftali yarimlarini bir bardak kendi konserve suyunda yarim bardak su ve limon suyu ekleyip tim suyu
cekilene kadar pisirin. ok yumusak ve tath seftaliler elde edin. Sogutun ve dolapta bekleyip koyulasmis sitlag
tabaklarinin Ustline bir yarim seftaliyi yavasca yerlestirin. Seftali dilimlerinin Gzerine iki tatl kasidi kremsanti ve
onun Ustlne de bir tath kasig dévilmis badem veya bir tutam antepfistigr koyun.
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