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SARAY SARMASI

1 litre sut

1 su bardagi un

1.5 su bardagi seker

1 tatl kasigi margarin
1 paket vanilya

Biraz hindistancevizi

1 paket krem santi

Site un ve sekeri ekleyin hafif ateste kaynayoncaya kadar karistirarak pigirin ve margarini vanilyay ilave edin
karistirmaya devam edip ocaktan alin ve sogumadan blendirdan gegirin ve hemen hazirlanmis olan
tepsiye(tepsiye 1 parmak kalinliginda hindistan cevizi serin) muhallebiyi sira sira hindistancevizi ile muhallebiyi
karistirmadan Gzerine dokiin.(kasik kullanmadan muhallebi sogumadan ¢lnki soguyunca donuyor)birkag saat
bekledikten sonra Uizerine krem santiyi sir, dnce tepsinin enine kes sonra boyuna 8-10 par¢aya bdl arzuya goére
béllnen pargalari rulo halinde sarip kenarlarinida hindistancevizine bulayin tepsiye dizin servis yapin
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