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SARAY SARMASI

300 gr telkadayif

1 su barda@i dévilmuis ceviz ici
1 tath kasidi targin

2 yemek kasigi tereyagi
Surubu Igin:

1 bardak su

2 su bardagi toz seker

1 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasigi limon

lyice didiklenerek sagaklara ayriimis olan kadayif sekiz egit pargaya bolunur.

Her parca avug igine yayilir.

Dévulmus ceviz iciyle targin karigtirilarak bir tel kadayifi pargcasinin bir kenarina diizenli bir sekilde serpilir.
KugUk bir tepsi erimis 2 yemek kagigi tereyag ile iyice yaglanir.

Her tel kadayif par¢asi sigara sara gibi sarilip tepsiye yerlestirilir.

Artmis yag varsa gezdirilerek tel kadayifin Gzerine dokalur.

Tepsi orta dereceli firnda tel kadayiflarin Gzeri nar gibi kizarana kadar pisirilir.

Diger tarafta tozseker, su ve limon suyu bir kaba konarak atese oturtulur.

Seker eriyinceye kadar karistirilir.

Seker eriyip kaynamaya baglayinca 1 dakika kadar daha kaynatilir.

Sonra 1 kasik tereyadi eklenir ve birkag defa daha karistirildiktan sonra surup atesten alinir.
Tepsi firndan alininca tzerine hemen surubu gezdirilerek sogumaya birakilir.

Kadayif soguyunca tabaklara konur ve servis yaplilir.

Arzuya gore Uzerine 1 tutam déviuimis antepfistigi konabilir.
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