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SARAY SARMASI

Mubhallebisi icin:

1 litre st

1, 5 su bardagi elenmis un

1 su bardagi toz seker

3 yemek kasigi kakao (elenmis)
1 paket vanilya

1 yemek kasigdi tereyadi
Tabani igin:

2 su bardag hindistancevizi
Ust kat igin:

1 poset krem santi

1 cay bardagi soguk st

Derin bir tencere icine situ, sekeri, unu ve kakaoyu koyun. Ocaga almadan énce purtizsiiz bir hale gelene
kadar karistirin. Orta ateste surekli karistirarak koyu kivamda bir muhallebi elde edelim. Ocaktan aldiginiz
muhallebiye tereyag ve vanilyayi ekleyerek iyice karistirin. Firin tepsisinin tabanina hindistan cevizini serin. Her
yerine gelecek esit sekilde yayin. Sicak muhallebiyi hindistan cevizlerinin Gzerine dékiin. Spatula yardimi ile
dlzeltin. Finn tepsisini buzdolabinda 1 saat dinlendirin. Sonra Uzerine ¢irpiimis krem santiyi ekleyerek yine
spatula ile diizeltin. Buzdolabinda 3 saat beklettikten sonra ilk boyuna ikiye bdlin. Sonrada enine istediginiz
blyUkllkte kesin. Dikkatli bir sekilde rulo yaparak servis tabagina alin.
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