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SARAY PILAVI

2 Su Bardag Pilavlik Piring

2 Gorba Kasig Tereyag!

2 Gorba Kasigi Zeytinyagi

1 Corba Kasigi gam fistigi

2 Corba Kasigi Kus Gzim

4 Corba Kasigi sari kuru Giziim

10 Adet soyulmus ¢ig badem

3 Su Bardagi Sicak Su

1 Tutam Safran

Yeteri Kadar Tuz, karabiber, targin

Pirinci bol su ile 1slatip 10 dakika bekletin. Yikayip suyunu sizin. Kuglizim0in( ve Uzimu yikayin.

Safrani 1 kahve fincani su ile islatip rengini birakmasi igin 10 dk bekletin. .

Pilav tenceresine yaglari koyup ocadi yakin ve dnce fistiklarla bademleri pembelesene kadar kavurun. Uzimleri
ilave edip Gzimler parlayana ve yumugayana kadar kavurmaya devam edin.

Pirinci ilave edin ve parlayana kadar kavurun. Uzerine 3 bardak sicak su ve safranl suyu ekleyin. Biraz
karabiber ve 1 fiske targin serpip kisik ateste pisirin. Suyunu ¢ekince ocagi kapatip pilavi demlenmeye birakin.
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