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SARAY PILAVI

Malzeme:

3 su bardagi piring

100 gr kuru kayisi

100 gr ceviz igi

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi bahar

1 cay kasigi toz karanfil
1 cay kasigi karabiber
1 su bardagi nohut

50 gr kus GzUmU

1 blyUk sogan

3 kasik tereyagi

tuz

5 su bardagi et suyu veya su

Yapiligt:

Aksamdan suda beklemis olan nohutu haglayip, suyunu stizdirin. Pilavi karartmamasi i¢in kus GzimUnU
haslayip, suyunu stzdirin. Kayisiy1 kiiglk parcalara ayirin. Cevizi blyuk pargalar halinde dévin. Pirincin
taglarini ayiklayip, 1 tath kasigi tuz ile beraber kaynar su dékin. Yarim sata sonra suyunu stizdirip, soguk suyla
yikayin.

Tencereye tereyadini koyup, eritin. Rendelenmis sogan ve tuzu koyup, kavurun. Piring, nohut ve kayisilari ilave
edip suyunu ekleyin. Evvela harli ateste daha sonra kisik ateste pirincin suyunu ¢ektirin. Ceviz ve kug GzimUnu
ilave edip iyice karistirdiktan sonra atesten alin. Bir tabakta baharatlarn dizenli bir sekilde karistinp, pilav servis
tabagina konduktan sonra baharatlari serperek servis yapin.

ML® Saray Pilavi icin tiklayin
ML® Saltanat Pilavi icin tiklayin
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