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SARAY PILAVI

2 Su Bardag pilavlik baldo veya Osmancik piring
50 g Tereyagi

2 Corba Kasigi Kus Gzim
2 Corba Kasigi Kuru Gzim
2 Corba Kasigi Badem

2 Gorba Kasigi antep fistik
1 Parca kabuk tarcin

2 Gay Kasigi Toz Zencefil
2 Tutam Safran

1 Tath Kasigi Tuz

3 Su Bardagi Sicak Su

Pirinci islatip 10 dk bekletin. Akan suyun altinda yikayip stizgece alin. 1 fiske safrani 1 kahve fincani kadar ilik
su ile 1slatin. Tereyadini tencereye koyup eritin. Uztimleri, badem ve fistiklari ilave edip birka¢ dakika kavurun.
Yikanmig stiztimus pirinci ekleyip tuzunu atin ve piringler parlayana kadar kavurun. Bir parca kabuk targin veya
1 cay kasigi toz tarcin ve toz zencefil ekleyip Uzerine 3 bardak sicak suyunu ilave edin. Rengini suya birakmig
olan safrani da pilava ekleyin. Suyunu ¢ekene kadar kisik ateste pisirin. Sadece bir kez karistirmaniz yeterlidir.
30 dk demlenmeye birakin. tahta kagikla harmanlayip sicak olarak servis yapin.
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