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SARAY MUHALLEBISI

100 gr margarin

11t st

3 kahve fincani un

1 bardak dévilmus ceviz
1 paket vanilya

3 kahve fincani seker

1 litre s(tl tencereye bosaltin. Kisik ateste 1sitin. Bu arada yumurta sarisiyla sekeri ayri bir kapta karigtirin. Bu
karigimi site ilave edip sekerin erimesini saglayin. Seker eridikten hemen sonra ocagdi kapatin. Cok isinmamali.
Baska bir tencerede 100gr margarini eritip Gizerine unu ilave ederek kavurun. Sonra kavurdugumuz una sttl
ilave edip muhallebi kivamina gelinceye kadar ocakta devamli karistirin. Muhallebi kivamina gelince ocagi
kapatip tizerine vanilyayi ilave ederek 5-10 dk devamli karigtirarak muhallebiyi sogutun. Daha sonra bir borcam
tepisiyi 1slatip muhallebiyi dékin. Uzerine dévilmUs cevizi serpistirip buzdolabinda soduttuktan sonra servis

yapin.

Fotograf "yeni nefes” tarafindan génderildi. 01.09.2018
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