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SARAY MUHALLEBISI

100 gram tereyagi

1 litre st

1 adet yumurta sarisi
1 su bardagi seker

1 paket sivi krema
3/4 su bardagi un

1 paket vanilin

Tereyagini tencerenin igine alin ve eritin.

Uzerine unu ekleyin ve kokusu ¢ikana kadar kavurun

Sonrasinda ise sitl ekleyip giizelce karistirin.

Karigtirdiktan sonra ise sekeri de ekleyip pisirin.

Ardindan yumurtanin sarisini ilave edin ve pisen muhallebiyi ocaktan alip sogumaya birakin.
Soguduktan sonra ise igerisine krema ve vanilini ekleyin ve karistirin.

Muhallebileri servis edeceginiz kaselere paylastirin ve buzdolabinda bir stire dinlendirin.
Dilerseniz Gzerine antepfistiklari ile sUsleyebilirsiniz.
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