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SARAY MANTISI

Malzeme:

2 su bardagi Bizim Mutfak Un
2 adet yumurta

1 cay kasigi Tuz

1 tath kasigdi sirke

Aldigi kadar su

Uzeri icin :

Teremyag

kuru nane

pul biber

sumak

Ic Malzeme igin :

150 gr dana kiyma

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 adet orta boy domates

Hamur igin yogurma kabinda tim malzemeyi karistirip purtizsiiz ve sert bir hamur elde edinceye kadar yogurun.
Hamuru 2 mm kalinhiginda agip kiguk kareler halinde kesin. Domates ve sogani rendeleyin. Kiymali i¢ malzeme
icin tim malzemeyi cukur bir kasede karigtirin. I¢ malzemeyi hamurlarin ortasina yerlegtirin. Yildiz seklinde
kapatip 200 dereceli firinda kavurduktan sonra kaynar suda haslayin. Slizerek servis tabagina alin. Uzerine
sarimsakli yogurt dékin. Ayri bir tavada Teremyag eritip kuru nane, pulbiber ve sumagi kizartin. Sicak olarak
servis yapin.
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