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SARAY MAKARNA

Malzemeler:

Bir paket boncuk makarna,
6-7 corba kasig margarin,
2 adet orta boy kuru sogan,
2 dis sarimsak,

2 tath kasig domates salcasi,
3 adet orta boy domates,
150-200 gram dilpeyniri,
yarim demet dereotu,

1 yaprak adacay,

2 kahve fincani su
yeterince tuz.

Hazirlanisi:

ince ince dogradigimiz soganlar ve sarimsaklar ile birlikte 6 corba kagigi margarini uygun bir tencerede
pembelesinceye kadar kavuralim. Kiip seklinde dogradiyimiz domatesleri, sal¢ayi ve 1 yaprak adacayini igine
katalim. Su ve tuz da ilave ederek 15-20 dakika kadar hafif ateste pigirelim. Ayri bir tencereye 5-6 bardak su, iki
yemek kasiJi siviyag ve tuz koyalim. Su kaynayinca makarnalari ddkiip orta ateste karistirarak suyunu
¢ekmesini bekleyelim. Hazirlamis oldugumuz malzememizi makarnanin Gzerine dokerek karigtiram. Servise
sunarken dereotu ve dilpeyniri ile susleydim.
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