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SARAY LOKUMU

150 gr margarin

10 yemek kasig seker

1 litre st

1 paket vanilya

1 bardak hindistancevizi
1 bardak badem

2 yemek kagsi§i nisasta
10 yemek kasigi un

Muhallebi igin margarin ve unu tencereye alip kokusu ¢ikana kadar kavuralim.

Sekeri vanilyay ve soguk st yavas yavas ilave edip karistirarak pisirmeye devam edelim.
Topaklanmamasina dikkat edelim.

BuyUkce bir tepsiye hindistan cevizi serpip Uzerine muhallebiyi digun bir sekilde yayalim.
Dolapta sogumasini bekleyelim.

Soguduktan sonra Uizerine tekrar hindistan cevzi serpip dilimleyelim.

Rulo seklinde sarip tekrar hindistancevizine bulayarak, Uzerine badem batirip, servis yapalim.

Not: Eger mimkinse 1 gece dnceden yapip dolapta dinlendirilirse daha guzel olur.
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