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SARAY LOKMASI

Melcel&apos;t - Tabbahin (Mehmed Kamil 1844)
Tarkiye Yazma Eserler Kurumu Bagkanlidi Yayinlari

Mesela yirmi adet yumurtanin akini bir kap igine cemedip iyice ¢alkadikta altmis dirhem kehk veyahut francala
peksimetini havan da geregi gibi dakkedip ve eleyip isbu yumurta akinin igine aligtirarak ilave olunup hayli
calkayalar.

Hallolup lokma hamuru gibi oldukta kizgin sadeyag icine avug ile lokmalar dékUp har ateste kirmizica kizardikta
el kevgiri ile ¢ikarip bir tencere icine vazolunup kaynar su haglayip véfir ateste kaynatalar.

Badehu suyunu suiziip Uzerine yarim kiyye kirmizi seker yahut bayagi seker bir-iki fincan su ile vazoluna ta ki
lokmalarin Gzerine ¢iktikta sekerini gekince kor tstlinde pisireler.

Badehu tabaga vaz birle sicak veya soguk tenaval buyrula.

Lakin yumurta akiyla peksimet iyice calkana. Zira yagda patlar dikkat oluna.
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