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SARAY KEBABI

MALZEMELER

4 adet yufka

yarim kilo kuzu kugbasi
1 kutu garnitdr

1 blyUk sogan

2 yemek kasi§i salga
basemel sos icin;

3 yemek kasigi un

2 su bardagi sut

2 yemek kasigi yag
kasar peynir

YAPILISI

Once kebabin icini hazirlayalim. Bir tencereye bir miktar yag koyun. Sogani cok ince kiyip tencereye alin. Etleri
ilave edip kendi suyuyla pismeye birakin. Etler iyice pistikten sonra salcayi ilave edin ve kavurun. Salgcada
kavrulduktan sonra garnitiru ilave edin. Daha sonra bir su bardagi su koyup kaynatin.lg suyunu iyice gcekmis
olmal.

Yufkalari st Uste serip dérde baliin. iki liggen parcayi iist liste koyup,bir kaseye oturtun. icine énceden
hazirladidiniz icten bir kepce koyun. Yufkalarin disa sarkan uglarini etlerin Gzerine kapatin daha sonra

ters cevirerek tepsiye koyun.

Sos icin margarini eritin.Unu ilave edin. Un sararmaya baslayinca situ ilave edin. Koyulagsana kadar karigtirin.
Atesten alarak yufkalarin tizerine gezdirin. Kasar rendesini de serpin ve firina atip kagarlar eriyene kadar firinda
tutun.
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