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SARAYKAPI DOVMESI

Bir tencerede bol su ile tavugu kaynatip kbépigini aldiktan sonra etler dékuliinceye kadar pisirip siizin(z.
Ufakga bir sogani ince kiyip tereyadi ile bir tencerede kuvvetli ates Ustiinde pembelesinceye kadar ¢evirdikten
sonra slzilen suyu Uzerine bosaltip hafif ates Ustlinde kaynamaya birakiniz. Diger tarafta Amasya bamyasinin
pek ufaklarini kimyon ile hasglayip baglarini ¢ikariniz. Ayni miktar ebegiimecinin gébeklerinden hagladiktan sonra
bamya ile beraber ince kiyiniz. Sonra tavudun etlerini kemiginden ayirip tel tel ince dittikten sonra hepsini
karabiber ve tuz ile beraber, kaynamakta olan tavuk suyuna atip ebegiimeci ve bamyalar eriyinceye ve tavuk tel
tel oluncaya kadar tahta kepge ile déve déve pisiriniz ve bir tabaga bosaltip sicak servis yapiniz.
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