%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SARAY HELVASI

4 su bardagi un
1 paket margarin
1 su bardagi pudra sekeri

Unu, tavada kisik ategte hafif pembelesene kadar kavuruyoruz. Tel stizgegten gegirip eliyoruz. Margarini eritip
iitiyoruz. Margarin ve pudra sekerini, una ilave ediyoruz. lyice karigtirarak margarini una yediriyoruz ve helvayi
tepsiye bastirip Uzerini dizeltiyoruz.

Dilimleyip servis yapiyoruz.

Not: Helva sicakken dilimlenir. Soguduktan sonra sertlesecegi igin keserseniz dagilabilir.
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