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SARAY HELVASI

https://migros.com.tr

2 bardak un
1 bardak pudra şekeri
Yarım paket tereyağı
1 paket vanilya

1. Unu tereyağı ile 10 dakika kadar kavurun.
2. Un ne çok beyaz ne de çok sarı olmalıdır.
3. Kavurduğunuz unu ocaktan alın, içine pudra şekerini ve vanilya ilave ederek karıştırmaya devam edin.
4. Yaptığınız helvayı küçük bir kaba koyun ve istediğiniz şekilde kesip servis edin
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