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SARAY GUVECI

250 Gram kuzu eti

4 Domates

3 Corba kasigi sade yag
4 Patates

3 Sogan

1 Cay kasigi karabiber.
3 Kabak

Tuz

Kabaklari yikayip kazidiktan sonra bunlari daire seklinde dograyin ve yumusayarak kararmamalari igin i¢i su
dolu bir kaba atin. Ote yanda patateslerin kabuklarini soyup dograyin, bunlari da kabaklarin yanina koyun.
Yagin yarisini bir tencereye koyarak eritin, sonra yagin igine soganlari rendeleyerek renkleri hafifce dénene
kadar kavurun. Soganlar pem-belestikten sonra tencereye tuz, karabiber, kugbasi etleri ve iki buguk fincan da
su koyun. Bunlari on dakika kadar orta i1sili ateste tutun. Ufak parc¢alar halinde dogradiginiz domatesleri de
ekleyin. Kalan sadeyag eriterek bununla guivecin icini iyice yaglayin. Alta kabaklarla patatesleri dizin, kalan
malzemeleri Uzerine koyun, bir miktar erimis yagda tzerine gezdirin ve giveci dnceden kizdiriimig firinin isisini
azaltarak firna surtip 25 dakika pigirin.
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