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SARAY GULU

1 kg baklava yufkasi

2 su bardagi ceviz

1 paket tereyadi (250 gr)
Serbet icin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

1 limon

Once serbet kaynatilir, sogumaya terk edilir. Baklava yufkalari yarim dosya kagidi blytkltgiinde kesilir.
Yiizeyine eritilmis, sogutulmus tereyagdi strdilir. Kenarina dévilmus ceviz konur. Once rulo yapilir, sonra guil
béregi gibi kendi etrafinda dolanir. Yaglanmig tepsiye siki siki dizilir. Uzerine artan tereyadi gezdirilir. Onceden
isttilmig 190 derece firina verilir. Kizarinca firindan alinir. Soguk serbet gezdirilir.

ML® Yaban Guld icin tiklayin
ML® Yaban Gull (gorsel)
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