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SARAY BOREGI

Ayse Tuter

3 adet yufka

150 gr. margarin

1 adet haglanmig tavuk gégsu
2,5 su bardagi soguk tavuk suyu
1 su barda@i dévilmis ceviz

3 yaprak ince kiyllmig marul

Tuz

Karabiber

Targin

Margarini eritip sogutun. Yufkalar Ust Uste yaglayarak dikdortgen firin tepsisine dizin. Disarida kalan kisimlari
tekrar yaglayin ve 200 derece ayarlanmis olan firinda Uzeri kizarana kadar pigirin. Firindan ¢ikar gikmaz Gzerine
soguk tavuk suyu gezdirin. Cevizden iki corba kasigi ayirarak diger kismi ayri bir kapta tavuk, tuz, karabiber,
marul ve targin ile kanstinin. Yufkanin genis tarafina koyarak rulo seklinde sarm. Ayrilan cevizi Gzerine serpin ve
sicak servis yapin.
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