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SARAY ASURESI

1 kg sut

1 su bardagi seker

4 yemek kasigi un (tepeleme)

100 gr ¢ekirdeksiz kuru Gzim

3 yemek kagigi Hindistan cevizi

1 kutu krema (200 ml)

Suslemek igin:

Ceviz, Dolmalik fistik, Kuru Kayisi, Kus Gzimi

Kuru GzUmlerin saplarini ayiklayin, tzerine sicak su ekleyerek sismesini saglayin.

Ayni sekilde kayisilar da sicak suda bekletin. (Tarifte GzOmUn ve kayisinin haglanmasi yaziyor ama ben gerek
duymadim)

Bir tencereye seker ve unu alin, Gzerine yavas yavag sUtl ve Hindistan cevizini ekleyin.

Muhallebi kivamina gelene kadar pisirin. Tencereyi atesten almadan 6nce 1 kutu kremay! ekleyin, 1-2 dakika
sonra ocaktan alin. Kuru tzimleri ekleyin.

Tathy! kaselere bosaltin. Uzerini kuru kayisi, ceviz, dolmalik fistik ve kug Gzimd ile dilediginiz sekilde sUsleyerek
servis yapin.
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