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SARA SURA PILAVI

3 su bardagi piring

2 adet iri domates

2 adet dolmalik kirmizi biber
1 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

Zeytinyad!

Tuz

Zeytinyagdinda, kuru sogan pembelesene kadar kavurun ve tzerine halka halka dogranmig kirmizi dolmalik biber
ekleyin ve kavurun. Kabuklar soyulmus iri dogranmis domates de ilave ederek biraz ¢evirin. Sonra piring
ekleyerek bir iki kez kavurun. TiUm malzemenin Ustlini 2 parmak gegecek kadar su ve tuz ekleyin. 3 dakika hizli
ateste ve 3 dakikada yavas ateste pisirin ve 3 dakika da demledikten sonra pilavi servise sunun.
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