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SAPKA PASTA

MALZEMELER
Pandispanyasi igin :

5 adet yumurta

4 fincan seker

5 fincan un

Yarim ¢ay bardagi limon suyu
Yarim ¢ay bardagi su

1 paket kabartma tozu
Krema igin :

4 corba kasigi margarin

3 ¢orba kasigi un

1 paket kakao

1,5 su bardagi seker

3 su bardagi st

Yarim paket seftali jolesi

1 su bardagi iri ddvilmdis ceviz (kremanin Gzerine serpmek igin)
Ustl icin :

2 paket krem santi

1,5 su bardagi st

1 blyUk paket bitter ¢ikolata
1 corba kasigi margarin

1 ¢orba kasigi st

YAPILIS TARIFI

Pandispanyanin hazirlanisi :

Bir kapta yumurta ve sekeri iyice ¢irpin. Igerisine limon suyu ve su ilave
edin. Un ve kabartma tozunu da icerisine ilave edin. Yagladiginiz 30 ve 15
santimetre ¢aplarindaki iki kaliba malzemeyi dékin. 170 derecede isitilmis
firinda 35-40 dakika pisirin.

Firindan alarak ilininca kaliplardan gikarin. Hazirlamis oldugunuz
pandispanyayi ikiye kesin. Alt katini servis tabagina koyarak st ile islatin.
Uzerine krema slrerek iri ddvilmiis ceviz serpin. Uzerine ikinci pargayi
koyup sutle islatin. Uzerine tekrar krema sirin. Kiiglk pandispanyayi ikiye
kesin.

Bir katini blyUk pandispanyanin Usttine biraz kenara dogru yerlestirin.
Uzerini sGtle islatip krema slirerek ceviz serpin. Kiglk pandispanyanin
ikinci pargasini krema strdiginGz birinci parcanin Gzerine koyun. Sttle
islatip krema sUrin. Kiiglk pandispanyanin Gzerine, blyUk pandispanyanin
Uzeri ve kenarina krem santi surun.

Cikolatayi bir ¢orba kasigi st ve margarinle benmari usull eriterek kliglk
pandispanyanin Gzerine dokun. Gikolata donunca kiiglk pandispanyanin
Uzerine krem santi strtin. Kalan ¢ikolatayi pandispanyanin Uzerine
dbkerek kenarlarindan stizilmesini saglayin. Krem santinin kalan kismini
sikma torbasina doldurun.

Dizgln gérinmesi igin kiiglk pandispanyanin alt ve Ust kenarina ¢epe
cevre sikin. Alt kenarina krem santi ile kurdele yapin. Kurdelenin dstiine
bitln bir ceviz yerlestirin. Servis tabagina alarak servise sunun.

Kremanin hazirlanisi: )

Bir kapta margarini eritin. Igerisine un ilave ederek kavurun. Uzerine
kakao, seker ilave edin. 3 su bardagi sutl azar azar ekleyerek pisirin.
Yarim paket seftali jolesini Uzerindeki tarife gore hazirlayin. llinmis
kremaya ilave edip mikserle karistirin.
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