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SANTILI VISNELI EKMEK TATLISI

1 paket tuzsuz etimek

1 su bardagi ayiklanmig visne
1,5 su bardagi seker

1,5 su bardagi su

Uzeri igin:

1 su bardag st

1 poset toz krem santi

Seker ve su bir tencereye aktarilir. Orta ateste kaynamaya baslayinca vigneler atilir. Rengi ¢ikmaya ve
gevsemeye bagslayana dek pisirilir. Serbet biraz ilimig olmalidir. Bu arada etimekler bir kaba dizilir. llik serbet
vigne taneleriyle birlikte Gzerine gezdirilir. Krem santi ve soguk sit mikserle kar olana kadar ¢irpilir. Bir kreme
pompasina doldurulur. Sogumus tathnin Gzerine sekilli sikilir.

© lezzetler.com tarif no:66729 « adi:Santili Visneli Ekmek Tatlisi » gdnderen:turmerik « indirme tarihi:06.05.2024 - 16:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/santili-visneli-ekmek-tatlisi-vt50532
http://www.tcpdf.org

