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SANTILI MILFOY

10 parca milféy hamurunu 4 esit kareye bolin. 30 tanesinin Gzerine 1 adet yumurta sarisi siriin. Geri
kalinliginda geritler halinde kesip karelerin 4kenarina ortasi gukur kalacak sekilde yerlestirin. Tekrar 1 adet
yumurta sarisi sirtin ve hamurlari gatalla delin. Onceden 200 derecede isitiimig firnda pembeleginceye kadar,
10-20 dakika pisirin. Soguyan milf@ylerin icine birer ¢cay kasigi visne receli koyun. Uzerine tarifine gére
hazirlanmig ¢ikolatall krem santiyi sikin ve 1 su barda@i vigne ile stsleyerek servis yapin.
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