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SANTILI MAYONEZ

Malzeme (4 kisilik):

1 yumurtanin sarisi,

tuz,

biber,

1 limon,

2 su bardagi zeytinyagi

1/2 su bardagi dévilmis taze krema.

Mayonezi yapmak i¢in porselen veya cam bir kasede yumurta sarisini,tuz, biber ve birka¢ damla limon suyu
ekledikten sonra yumurta teliyle cirpin.

Yarim dakika kadar surekli ¢irptiktan sonra yavas yavas zeytinyagdini ekleyin. Sos koyulasip yogunlastiktan
sonra zeytinyagdini sicim gibi akitmayip daha fazla miktarda katabilirsiniz.

Yagin tamamini kullandiktan sonra, kalan limonun suyunu ekleyip birkag kez karistirarak sosa yedirin.

Bagska bir kapta agir agir ¢irparak taze kremayi koyulastirin. Krema yumurta telinin Gstiinden akmayacak kivama
gelince, yavasca karistirarak mayoneze katin.

Santili mayonezi soguk ballk ve etlerle servis edebilirsiniz.

Not: Bu sos buzdolabinda bile saklanamayacagdindan yapar yapmaz servis etmek ve bitirmek gerekir. ince bir
s0s oldugundan mayonezin yapiminda sirke yerine limon kullaniimistir.
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