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SANTILI KAKAOLU KEKCIKLER

4 adet yumurta

1 su bardag yogdurt
Yarim su bardagi siviyag
1 su bardagi pudra sekeri
2 corba kasiJi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

Uzeri igin:

1 cay bardadi soguksut
1 poset toz krem santi

Once toz krem santi ve soguk siit mikserle 2-3 dakika ¢irpilir ve buzdolabina konur. Kek igin yumurta ve seker
bembeyaz olana kadar ¢irpilir. Yogurt ve yag eklenir. Tahta kasikla biraz karistirilir. Sonra elenmis un, kabartma
tozu ve vanilya katilir. Ki¢Uk kup kagitlarina harg, yaridan biraz fazla doldurulur. 170 derece firinda 25 dakika
kadar pisirilir. Soguyunca buzdolabinda dinlenen krem santi krema pompasina doldurulur ve kekciklerin tGzerine
sekilli vaziyette sikilir.
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